Menu di
Capodanno

150€

Crocchette di baccala, maionese al chorizo.
Spaghetti aglio e olio, gel al prezzemolo.
Mini sandwich di zucchero alla liquirizia,
terrina di foie gras.

IN ABBINAMENTO:

FERRARI BLANC DE BLANC MaxiMuM BRuUT

Capasanta in due consistenze, salsa al
burro noisette, cipollotto alla brace.
IN ABBINAMENTO:

La Cricca PiNoT BiaNnco

Gambero blu alla plancia, insalatina della
sua chela, concentrato di bisque e zenzero
candito.

Zuppetta di fava secca, ostrica alla

Parisien e le sue perle.

IN ABBINAMENTO!:
DomAINE Du CLos DE SALOMON MONTAGNY
Le CLou

Spaghettone, ragu di baccala, guancette in
oliocottura, rosmarino fritto.
IN ABBINAMENTO!:

BaBy GIN ToNic MARE

Costoletta di Rombo selvatico, carciofi alla
brace e stracciatella.
IN ABBINAMENTO:

Lis FApis CHARDONNAY
Lingotto di Cioccolato.
IN ABBINAMENTO:
TENUTE ToMASELLA CHINOMORO
+ Panettone artigianale classico della

pasticceria Plase.

ABBINAMENTO VINI: 60€



